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EDAMAME

Edamame [seobeyagi

/_\
Frijol de soya 6 piezas de atun, salmén, marlin.y cebollino
(dulces, salados o spicy). enrollado en alga nori, tempurizado,
¢3500 bahado con salsa tartara, salsa dulce y
ligeramente flameado.
#3800

Gyozas Sopa miso

6 unidades de empanaditas rellenas
con pollo, cerdo o vegetarianas.
Acompanadas con salsa especial
(fritas o al vapor).

#3700

Sopa japonesa a base de
pasta miso con zanahoria, cebollino,
tofu y alga wakame.

#1500
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Korokkes Flama Fish

6 croquetas japonesas hechas con Pescado salteado con verduras, montado

puré de papa y salmén, sobre un bowl, bahado con mayonesa,
acompanado con una salsa alioli. salsa dulce, aceite de ajonjoli, sriracha,
¢3800 ligeramente flameado.

#4000

Harumaki Aros de calamar

— .
6 tacos primavera acompanados de 100 g de aros de calamar al tempura
una salsa especial. acompanados de una salsa especial.
#3700 #3400
Dedos de pescado con papas #3400
Pollo frita€en papas #3400

Camarones empanizados con papas— #3900
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Vegetales tempura #5000
Vegetales al tempura (zanahoria, camote, zucchini, chile dulce, cebolla'y bracoli)
acompainados de una salsa especial. veae,
Vegetales tempura con camarohes——— %6600

Vegetales al tempura (zanahoria, camote, zucchini, chile dulce, cebolla y brécoli)
y 6 camarones tempura acompanados de una salsa especial.

Tempura eby #8800

10 camarones tempura montados sobre kakiage (zucchini, zanahoria y camote
rallado al tempura) acompanados de una salsa especial.
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Ensalada japonesa

Pepino, aguacate, surimi, salmén, marlin,
alga wakame, vinagre de jengibre y semillas
de ajonjoli.

#3000

Ensalada wakame

3 tipos de algas (hiyashi wakame,
alga wakame y alga nori) y aguacate,
sobre una base de lechuga.

#3000



A

SUSHI HOME

J
Disponible de Lunes a Viernes de 12:00 m.d.a 2:45 p.m.

BENTO BOX

Bento box pollo #5900

Teriyaki de pollo, ensalada japonesa, 1 gyoza, 1 harumaki, 4 piezas de California roll.
Acompafnado con una sopa miso como entrada.

Bento box salmodn #6700

Teriyaki de salmén, ensalada japonesa, 1 gyoza, 1 harumaki, 4 piezas de California roll.
Acompafnado con una sopa miso como entrada.

Bento box lomito #6700

Teriyaki de lomito, ensalada japonesa, 1 gyoza, 1 harumaki, 4 piezas de California roll.

\ Acompanado con una sopa miso como entrada. /

BENTO BOX

Teri-rollo Arroz frito especial

—
Teriyaki de pollo o salmén acompafiado  Arroz frito con pollo, jamén, huevo y
con 8 piezas de California roll. verduras, acompaiiado con ensalada
¢6600 verde y papas fritas.
#5500
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Lomito de res Salmon a la plancha

/_\
200 g de lomito de res acompafado 200 g de salmon a la plancha, verduras
con 3 camarones, ensalada verde, salteadas (zucchini y zanahoria), 4 korokkes,
papas bravas y yegetales _sa_lteados 3'camarones acompanados con
(2anahoria y zucchini). salsa alioli y salsa de tamarindo.

FiL.
ET [ Peg Cap
o

Filet de pescado  Enrolladolemperador

Filet de pescado empanizado, Corvm_a reina enrollada con jamon y
zucchini, empanizado con cobertura

acompanado con ensalada verde, ’
. de queso mozarella y salsa tartara
papas bravas y salsa tartara. ligeramente flameado.

¢4500 ¢5200

Curri

Pollo y verduras salteadas al
curri, acompafados de arroz gohan.

#4800
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Arroz frito Arroz con camdrones
e _ /——\
Arroz frito con pollo, jamon, Arroz frito con camarones y verduras.
huevo y verduras. ¢5300
#4300

Donburi de pollo Donburi de salmén

Bowl con una base de arroz gohan, Bowl con una base de arroz gohan,

una cama de ensalada, 200 g de una cama de ensalada, 200 g de
pechuga de pollo a la plancha y aguacate, salmon a la plancha y aguacate,
bafado con salsa dulce. banado en una salsa dulce.
#4800 #6900

Torikatsu Yaki udon

A

Pollo, verduras y fideos udon salteados

Pollo empanizado banado en
en salsa tonkatsu.

sweet chilli o salsa tonkatsu acompanado
con arroz gohan y ensalada verde. ¢5000

#5000
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TERIYAKI DE CAMARON

Teriyaki de camaron

Camaroén salteado con verduras
en nuestra salsa teriyaki, acompanado
de arroz gohan y sopa miso.

#6300

TERIYAKI DE SALMON

Teriyakinde)salmon

/\

Salmoén salteado con verduras
en nuestra salsa teriyaki, acompanado

. . , de arroz gohan y sopa miso.
Teriyaki de lomito 26600

Lomito salteado con verduras
en nuestra salsa teriyaki, acompanado
de arroz gohan y sopa miso.

#6600

TERIYAKI DE POLLO

TERIYAKI COMBINADO

Teriyaki de pollo Teriyaki combinado

Pollo salteado con verduras Pollo, camarén y pescado salteados con verduras
en nuestra salsa teriyaki, acompanado

en nuestra salsa teriyaki, acompanados
de arroz gohan y sopa miso. de arroz gohan y sopa miso.
#4700

#5800
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Bowl! de lomito de res  Bowl de camaroén

Ensalada, aguacate, Ensalada, maiz dulce, aguacate,
pepino, tomate cherry, edamames, 150 g de pepino, tomate cherry, edamames, 150 ged
lomito salteado con pifha y una base de camaron salteado y una base de
arroz acompainado con un aderezo especial. arroz acompanado con un aderezo especial
#6600 #6400

Bowl! de salmon fresco Bowl de atun fresco

—
. Ensalada, aguacate, Ensalada, aguacate,
pepino, tomate cherry, edamames, pepino, tomate cherry, edamames,
150 g d? salmon y una base de 150 g de atin y una base de
arroz acompanado con un aderezo especial. arroz acompafiado con un aderezo especial.
§£6800 #6400



Miso ramen

Noodles, caldo de la casa a
base de pollo y cerdo, topping
especial a base de miso
ligeramente spicy, carne
molida de cerdo y de res,
huevo marinado, pak choi;
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Receta japonesa auténtica

Shoyu ramen

Noodles, caldo de la casa a
base de pollo y cerdo, topping
especial a base de soya, cerdo

marinado japonés, huevo
marinado, pak choi, zanahoria,
cebollino y kamaboko.

zanahoria.y kamaboko.

¢7900 o

Hiyashi chuka
(ramen fria)

Noodles, omelette de huevo,
jamén, maiz dulce, tomate
cherry, pepino rallado,
cebollino, salsa especial a
base de soya.

#6900
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Delicadas rebanadas de pescado o mariscos frescos; servidas
crudas para apreciar su sabor puro y textura.

Sashimi de atun #2900
Atan fresco y de alta calidad, cortado en finas rebanadas (5 piezas).
Sashimi de hamachi %3900
Atan de cola amarilla de alta calidad, cortado en finas rebanadas (5 piezas).
Sashimi de salmdn #3000
Salmoén fresco y de alta calidad, cortado en finas rebanadas (5 piezas).
Sashimi de marlin #2900
Pescado blanco fresco y de alta calidad, cortado en finas rebanadas (5 piezas).
Sashimi de macarela %2700
Pescado avinagrado, cortado en finas rebanadas (5 piezas).

Tataki #8200
Rebanadas frescas y de alta calidad de atun, salmén y marlin sellados en salsa tataki
(12 piezas).

Sashimi combinado #8300

Rebanadas frescas y de alta calidad de atin, salmén y marlin (15 piezas).

Sashimi emperador #9900

Variedad de rebanadas de pescados y mariscos frescos (20 piezas).
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Kappa maki %2600
Pequeno rollo de sushi envuelto en alga nori, con pepino y arroz avinagrado
(8 piezas).
Tekka maki #3000
Pequeno rollo de sushi envuelto en alga nori, con atun fresco y arroz- avinagrado
(8 piezas).
Sake maki #3000
Pequeno rollo de sushi envuelto en alga nori, con salmén fresco y arroz avinagrado
(8 piezas).
Kani maki #2600
Pequeno rollo de sushi envuelto en alga nori, con kanikama y arroz avinagrado
(8 piezas).
Avocado maki #2600
Pequeno rollo de sushi envuelto en alga nori, con aguacate y arroz avinagrado
(8 piezas).
Temaki de atun %3300

Cono de alga nori relleno de arroz avinagrado, pepino, atun fresco y aguacate
(opcion spicy).

Temaki de salmon #3300
Cono de alga nori relleno de arroz avinagrado, pepino, salmon fresco y aguacate
Temaki de anguila #3400

Cono de alga nori relleno de arroz avinagrado, pepino, anguila y aguacate con
semillas de ajonjoli.

Temaki de camaron tempura #3000

Cono de alga nori relleno de arroz avinagrado, camaron tempura y pepino,
acompanado con salsa dulce y salsa chipotle.
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NIGIRIS DE PULPO

Bocados de arroz avinagrado moldeados a mano, coronados
con frescas rebanadas de pescado, vegetales y mariscos.

/" Atun #1200

Arroz avinagrado cubierto con una rebanada de atun fresco (1 pieza).

Salmédn %1200

Arroz avinagrado cubierto con una rebanada de salmén fresco (1 pieza).

Marlin %1200

Arroz avinagrado cubierto con una rebanada de marlin fresco (1 pieza).

Hamachi #1200

Arroz avinagrado cubierto con una rebanada de hamachi fresco (atin cola amarilla) (1 pieza).

Macarela #1200

Arroz avinagrado cubierto con una rebanada de macarela avinagrada (1 pieza).

Aguacate #1200

Arroz avinagrado cubierto con una rebanada de aguacate, rodeado de una tira de alga nori (1 pieza).

Ninjin 21200

Arroz avinagrado cubierto con trozos de zanahoria caramelizada, rodeado de una tira de alga nori (1 pieza).

Masago #1200

Arroz avinagrado envuelto en forma de canasta, relleno de masago (huevos de pescado) (1 pieza).

Tamago #1200

Arroz avinagrado cubierto con una rebanada de tamago (omelette japonés), rodeado de una tira de alga nori (1 pieza).

Slrimi £1200

Arroz avinagrado envuelto en forma de canasta, relleno de surimi picado, zanahoria y mayonesa (1 pieza).

Pulpo #1200

Arroz avinagrado cubierto con una rebanada de pulpo cocido, rodeado de una tira de alga nori (1 pieza).

Cdmaron 1200

Arroz-avinagrado cubierto con un camaron cocido, rodeado con una tira de alga nori (1 pieza).

Anguild #1200

Arroz avinagrado cubierto con una rebanada de anguila, rodeado con una tira de alga nori (1 pieza).

N Mgjillon #1200 Yy

Arroz avinagrado cubierto con una pieza de mejillén fresco, rodeado de una tira de alga nori (1 pieza).
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Chirashi bowl Unagui don

A /‘—\
Variedad de productos frescos Bowl de arroz de sushi cubierto
servidos en un bowl de arroz por anguila, salsa dulce y
de sushi. semillas de ajonjoli.
#8500 #9800

Light roll Drag5n sama

—
Pepino, zanahoria, ninjin, con cobertura Aguacate, pepino, cubierto con
de aguacate y semillas de ajonjoli. queso crema y kiwi en salsa de mango.
#4000 #4400

Mahgo maki Futomaki

Manzana empanizada, queso cremay Tamago, zanahoria, pepino,
pepino, con cobertura de mango y ninjin y jengibre con el
salsa de mango. alga por fuera.
24400 24200
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California cldsico Nagasaki roll
A /_\[
Aguacate, pepino y surimi, con Roll empanizado con camarén tempura y
cobertura de semillas de ajonjoli.  aguacate, cubierto de salsa tartara, salsa dulce,
¢41 00 ligeramente flameado.
#5400
California masago Rainbow roll
Aguacate, pepino y surimi con Aguacate, pepino y surimi con cobertura
cobertura de masago. de salmon, atun, marlin y aguacate.
#5200 #5000
Tico roll Caterpilar
== |
Surimi, ninjin, queso crema y Aguacate, pepino y surimi, con cobertura
pepino, con cobertura de platano maduro, de aguacate y semillas de ajonijoli,
acompanado con salsa dulce. acompaiiado con salsa dulce.
#4800 #4600
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Salmén skin combinado Sakura roli
A A
Aguacate, pepino, surimi y piel de Camaron tempura, con cobertura de
salmén tostada, con cobertura de salmén ahumado, acompanado
semillas de ajonjoli, acompanado con salsa duilce.
con salsa dulce. ¢5500
#4500
>
A
Aguacate, pepino y surimi con cobertura Roll al tempura con aguacate,
de salmén y aguacate acompanado pepino y surimi, acompanado
con salsa chipotle. con salsa dulce.
#4800 #4600
Hanna roll Exito roll
A
Piel de salmén tostada, pepino y aguacate Roll al tempura con atun, salmén y marlin,
con cobertura de un dip de atun y cebollino alga por fuera, cortado en 12 piezas,
en salsa chipotle, ligeramente flameado, acompanado con salsa dulce.
acompanado con salsa dulce. ¢5900
#5200
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e

Cahgre roll

/F\

Aguacate, pepino y surimi, con
cobertura de queso crema y surimi,
acompanado con salsa dulce.

#4500

Nc;cho roll

. -

Queso crema, aguacate, salmén
ahumado, camarén tempura y una
cobertura de salmén sellado, banado
de salsa tartara y piel de salmén tostada.

#5500

Chicken roll

/—\
Trozos de pollo con cobertura de
aguacate, acompanado con salsa dulce.

#4900

-

Ebg kanimi

Camaroén tempura,
con cobertura de aguacate y surimi,
acompanado con salsa dulce.

#5500

|
—

Camaron roll

Camaron tempura, con cobertura
de semillas de ajonjoli,
acompanado con salsa dulce.

#5000

Hamasaki roll

Roll al tempura con piha, salmoén y
queso crema, acompafnado
con salsa de maracuya.

#5400



Cruj‘nchy roll

L ——

Camarén tempura, aguacate, surimi,
cubierto de masago y pasta chifu,
acompanado con salsa duilce.

#5700

Suki roll

e S

Roll al tempura, con salmén, aguacate y
pepino con cobertura de salsa tartara,
salsa dulce, ligeramente flameado.

#5200

Coco nut

/’_\

Camaroén tempura, cubierto
de platano maduro y coco rallado,
acompanado con salsa dulce.

#5500

#
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Tocin roll

Aguacate, pepino, queso cremay
tocineta con cobertura de platano
maduro, acompanado de salsa duice.

#4600

Angy roll

Aguacate, pepino y surimi con
cobertura de anguila y aguacate,
acompanado con salsa dulce.

#5200

Sake roll

/—\

Salmon y pepino con
cobertura de salmoén.

#5200
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Chizu roll

Roll al tempura con queso mozarella,
salmén y cebollino, cortado en 12 piezas
acompanado con salsa chipotle y
salsa dulce.

#5400

e

/

Filadelphia roll

Salmén, pepino y queso crema,
con cobertura de semillas de ajonjoli.

#5000

Noriko roll

L —

Aguacate, pepino y surimi con
cobertura de salmén y marlin, ligeramente
flameado con salsa ponzu.

#5300

HaTsum} roll

Queso crema, pepino, aguacate,
tocineta, platano maduro y camarén
tempura, con el alga por fuera, cortado en
12 piezas, acompafiado con salsa duilce.

#5400

Os@ roll

——

Mango, salmén y queso crema con cobertura
de aguacate y pasta chifu, banado
de una salsa dulce picante.

#5400

Akdgami roll

Camaron tempura y aguacate, con
cobertura de atiin, baftado con una salsa
de la casa y cebollino.

#5500

Teriyaki roll

o —

Pollo en salsa teriyaki y pepino, con
cobertura de queso crema y perejil.

#5000
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Combo 1 #7600
6 nigiris variados mas 1 Crocante roll (14 piezas):

Combo 2 27900
6 nigiris variados mas 1 Rainbow roll (14 piezas).

Combo 3 27700
6 nigiris variados mas 1 Hanna roll (14 piezas).

Combo 4 #7300
4 nigiris variados mas 1 Tico roll (12 piezas).

Combo 5 27900
14 nigiris variados.

Combo todo vegetal #7400

1 Light roll, 1 Kappa maki y 3 nigiris vegetarianos (19 piezas).
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Combo fuji %12 900

1 Caterpilar roll, 1 Rainbow roll y 1 Crocante roll (24 piezas).

\
Combo platinum s. 15 900

3 rollos a elegir y 3 sopas miso (24 piezas).

Mas combo

14 nigiris variados, 1 Caterpilar roll y 1 Home r.e“ 30 pi

Sélo rollos

1 Crocante roll, 1 Ho : Camargn ro
(40 piezas). .’ N ' > 4 w‘ :

Comp K '_,:a = N ' 21 400

16 nigiris variados, 1 Filadelfia ro orpi /1 Raint rolw piezas).

Combo kamikaze —— %26 000

20 piezas de sashimi : W Home rolli, 1 Crocante‘roll y 1 Tico roll (50 piezas).
.

Combo mega #32 700

26 nigiris variados, 1 Crocante roll, 1 Camaroén roll, 1 Caterpilar roll, 1 Rainbow rol
y 1 Tico roll (66 piezas).

Mega home

1 Camaron roll, 1 Nagasaki roll, 1 Tico roll, 1 Salmén skin combinado (100 piezas).
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Helado tempura %2000
Helado frito tradicional japonés, acompanado con topping de chocolate y fresa.
Copa de helado #1600
Copa de helado de vainilla, acompanado con topping de chocolate y fresa.
Banano tempura %2000
Banano al tempura y helado de vainilla, acompanhado con topping de chocolate y
fresa.

Gaseosas #1600
Fuze tea #1400
Bebidas naturales #1900
Aloe 550,ml #2000
Aloe'1)5 | #3900
Iéxcaliente 1500

(jengibre, bambu, verde o jazmin).
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Cervezas nacionales 350 ml #2000

(Imperial, Imperial Silver, Imperial Light y Pilsen).

Cervezas internacionales 350 ml #2400
(Bavaria Gold, Bavaria Chill, Bavaria Light, Stella, Modelo y Corona).
Cervezas japonesas 350 ml #3500
(Sapporo y Asahi).

Sake #3000
(arroz y ciruela).

Sake 180 ml #4000
(arroz).

Spritz #3500
Gin tonic #3900
Copa de vino #3900
Whisky japonés #4500
(Akashi).
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PLAZA HEREDIA, COSTA RICA
f

)
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